
 

 

16. - 25.10. 2026  bis  23°° 
 

------  LES  PLATS  DU  JOUR:  ------   
 

Today´s  specials   /   Die  Tagesgerichte 
 

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

 

KÜRBISSÜPPCHEN 
 

mit  Kürbiskerne  &  Sahne 
 

Creamy  pumpkin  soup      
 

Velouté  de  potiron   
 

V E G G I E……….12,9 
 

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

 

HERBST  GEMÜSE  EINTOPF   
 

mit  Karotten  &  Bohnen  &  kartoffeln   
 

Autumn  vegetable  stew      
 

Potée  aux  légumes  d´automne 
 

V E G G I E……….14,9   
 

M I T    F L E I S C H……….18,9 
 
 

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 
 

 
 

FELDSALAT „Badisch” 
 

mit  Speckwürfel  &  Kracherle 
 

    &  Kartoffel - Vinaigrette 
 

Lambs  lettuce     /   Salade  de  mâche  
 

F R I S C H    V O M    A C K E R,  K L E I N ……….14,9 
 

S T A N D A R D  ………18,9 
 

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

 

FLAMMKUCHEN  
„Stracchino  verde“   

 

mit  Gorgonzola  &  Birnen   
 

&  Walnüsse  &  Crème  fraîche 
 

French  pizza  with  gorgonzola  
 

 Tarte  flambée  au  gorgonzola      
 

30 C M,    O V A L……….20,9 
 

40 C M,    O V A L ………24,9 
 

--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 
 

 
 

HOLLÄNDISCHE   MIESMUSCHELN   
 

  mit  Rahm  &  Lauch  &  Zwiebeln   
 

&  Knoblauch  &  Baguette 
 

Mussels  in  white  wine  
 

 Moules  au  vin  blanc      
 

K L E I N,  c a   3 0 0g ……….21,9 
 

S T A N D A R D,  c a  5 0 0 g  ………26,9 
 

 
 

------  MERLOT  ------ 
 

ein  unkomplizierter  Rotwein,  
 

der  viel Trinkvergnügen  bereitet. 
 

WG  Salwey  /  Kaiserstuhl  /  Baden 
 

0,1l  G L A S ………. 8,9 
 

0,75l  F L A S C H E ………. 59,-  
 
 

----------  RARETÉ : ---------- 
 

Here, the  boss  is  hunting 
 

Hierjagt  der  Pâtron 
 
 

 
 

----------  SAUERBRATEN  ---------- 
----------  VOM  HIRSCH  ----------     

 

  aus  eigener  manufaktur, 
 

  von  unserem  Küchenchef  Can  Korkmaz 
 

mit  Spätzle  vom  Brett  ( handgeschabt ) 
 

&  Rotkraut  ( aus  frisch  zubereitetem Rotkohl ) 
 

in  Spätburgundersössle 
 

Braised  deer  roast / Rôti  de  cerf  braise      
 

K  L E I N……….32,9 
 

S T A N D A R D……….36,9 
 

 

 
 

-------  ESCAPADE  SUCRÉE:  ------- 

 

a  sweet  Trip   /   Ein  süßer  Ausflug 
 

APFEL - STREUSEL - KUCHEN    
 

    mit  Vanillecreme 
 

Apple  cake    /    Gâteau  au  pommes 
 

5,9 

 
 


